SEMAINE DU 28-04-2025 AU 04-05-2025 b | & -\
DUPONT Y o RQYE <&

ROYE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET LEGUMES &
«AIDE UE a2 DESTINATIONS DES éCOLES " RESTAURATIO
L dundi | Madi ] Meraedi | Jeuds Vendresl
Entrée Haricot beurre vinaigrette a Céleri aux pommes P Tomate (BIO) sauce ciboulette Quiche au fromage
I'echalote
Plat E‘-'!‘I'.Bceuf (BIO) bourguignon " \Naterzooi de poisson Escalope de volaille sauce Curry de pois chiches et
EIEBFromage rapé (BIO) FiRiz (BIO) supeéme carottes & la pulpe de tomate
Pates Fondue de poireaux a la créme I3 Gratin dauphinois Semoule

Fromage|| ®cantal

Dessert || “#Fryit de saison Fromage blanc aux pralines | | Créme dessert caramel FiFruit de saison (BIO)

roses K i‘u}dr\

-

Ef ,:‘_ \ p ¥ 5 A F | i /
Kg . I ¥ N \k L

Les menus ne sont pas confractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc

¥ vBF 3 Local
MSC Recette du chef B CE2
Végétarien ® AOP # HVE




SEMAINE DU 05-05-2025 AU 11-05-2025 L

DUPONT X

ROYE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET LEGUMES

«AIDE UE 4 DESTINATIONS DES éCOLES " RESTAURATION
el | Medi | Mevoed Jeudi Vendredi
Entrée || & Carottes rapées au citron Salade de lentilles Salade verte et dés de mimolettp Concombre sauce aux fines
herbes
Plat ElColombo de poulet (BIO) Omeiet’(e /é?ld ?ULHLJD ¥ J Sauté de porc* sauce ‘?:Egréné de boeufala
Riz 1 purée de brocolis et V| brune bolognaise
Légumes tajines pomme de terre écrasée Pommes de terre rissolées @ﬂFromage rapée (BIO)
Edpates (BIO)
Fromage Camembert ® saint Nectaire
Dessert || Liégeois vanille FIFruit de saison (BIO) Flyaourt brassé fraise (BIO) [ilcake aux pépites de chocola

ﬁNMQL\

F / r ir als
\ A\ Lo '("iﬁ \\%&t =l 5
M R v 9| = Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Alo s Lo'call . 5 MSe possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Recette du chef B CE2 Végétarien @ AOP

*Présence de porc

© HVE w \/PF v Contientdu porc [Zl Patisserie du chef




SEMAINE DU 12-05-2025 AU 18-05-2025

MIDI

ROYE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET LEGUMES
«AIDE UE a2 DESTINATIONS DES éCOLES "

Enirée

Plat

Fromage|

Dessert

__ Madi 1 Mevoedi |

W Betterave vinaigrette a
I'ancienne

2 Jambon blanc*
Ecrasé de pomme de terrg

Edam

ElFruit de saison (BIO)

QI\M\%Q ’

DUPONT Y

RESTAURATlom

ﬂﬂ Coleslaw

crémeés

Créme dessert vanille

Fpates (BIO) aux 2 saumons

@ﬂFromage rape (BIO)

P
{2

F Concombre (BIO) sauce
creme

Aiguillette de poulet sauce
paprika

Julienne de légumes (carottes,
courgette, céleri)

Riz

“# Spécialité pomme mirabelle

4

SAVEURS DU NORD
Salade d'endives aux croltons

Y*B carbonnade de beeuf (BIO
Potatoes

"
ﬂ{@ Maroilles

Fromage blanc au spéculoos

)

FlTomate (BIO) aux oignons

Pizza au fromage
Salade iceberg

Fruit de saison
L%/“-RLD@

v k¥ Pr Q Y KD
. e \[{ £ ¥ N\ e N\ &
" oy % VBE B Loca - EE Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
0 cfcal . = possibles des approvisionnements et des delais de commandes.
Recette du chef B CE2 Végétarien ® AOP .
23 : e s Présence de porc
& HVE ¥ VPF Contient du porc Patisserie du chef




SEMAINE DU 19-05-2025 AU 25-05-2025

)
N
ﬁy))\I’E PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET LEGUMES DUPONT;A

«AIDE UE & DESTINATIONS DES éCOLES " RESTAURATIO

_ wdi ] Wwdi | Weroedi ] Jewdi | Vendredi

Lingot blanc

Fromage|| ®pont I'Eveque

Dessert ﬂa Gaufre Liégeoise

= Fruit de saison

Emmental

EiFryit de saison (BIO)

I‘QU\“S .

Pates

EHCake

Entrée Salade de pomme de terre FllAceieri (BIO) rémoulade Salade de méche aux noix Macédoine mayonnaise Oeufs durs mayonnaise
sauce ciboulette

Plat Cordon bleu (volaille) g5 7 Y R6ti de porc* sauce Pavé au veau haché sauce EING entilles (BIO) sauce Hoki doré au beurre sauce
gé dijonnaise poivrade tomate fagon bolognaise napolitaine
B4 Courgettes (BIO) crémées B Carottes vichy Beignets de chou-fleur EIl0Fromage rapé (BIO) % Haricot vert

Pommes croustillantes aux
herbes

FlVache qui rit (BIO)

Liégeois chocolat

N ‘L
] ]
Bl Local = MSC

e

v il

T Bio
B CE2 Végétarien @& AOP “ HVE

<> Contient du porc [] Patisserie duchef [B] Issue de Label Saveur en Or
Rouge

W VPF

“Présence de porc

Recette du chef | g menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
approvisionnementis et des délais de commandes.




SEMAINE
MIDI

DU 26-05-2025 AU 01-06-2025

ROYE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET LEGUMES

«AIDE UE a DESTINATIONS DES éCOLES "

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

Mardi

DUPONT N

L

RESTAURATION

Wevoedi | Jeudi | Vendvedi _

ol@&

ﬂCarottes rapées a l'orange

E1%¥baube de boeuf (BIO)
sauce provencale
Semoule

Ratatouille de léegumes

Yaourt au fruit mixé

i Betterave vinaigrette

UE!Gratin de pates aux
lardons®

@ﬂFromage rapé (BIO)

®cantal

EiEruit de saison (BIO)

Nockasiae -

Parmentier végétarien

Flan saveur vanille

o

i V&/ bt
A

KL

' N\

iy

Bio

4t VBF Local = MSC

B CE2 Végétarien ® AOP &5 HVE

¥ Contient du pore Patisserie du chef [l Issue de Label Saveur en Or
Rouge

El_ Recette du chef | g menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
WP approvisionnements et des délais de commandes.

e

*Présence de porc




SEMAINE DU 02-06-2025 AU 08-06-2025

MIDI

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

=

¥ ,“-‘-'\‘*ﬁ
~ a ()
ROYE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET LeGUMES DUPONT‘W . l@& 3"-:-’5@

«AIDE UE a2 DESTINATIONS DES éCOLES " RESTAURATIO

27 Salami danois* et cornichon | | %% 'Melon Radis + beurre 20 Cocarde tricolore (salade, 2 Pasteque (BIO)
tomate, concombre)

15 ] 5 A/ . : . - z :

EEscalope de volaille a la EINAE G atin de pommes de ¥¥ Steak haché de boeuf sauce | | 7 Saucisse de Strasbourg* et Colin paneé sauce citron
basquaise terre et tomate (BIO) a la barbecue son jus e Epinards hachés cuisinés
Pates mozzarella Aubergines grillées B entilles aux carottes (BIO) Riz
Légumes Mediterranéen “&iCoeur de blé
Petit suisse aux fruits St Morét ® saint Nectaire
ElEruit de saison (BIO) lle flottante Elpurée de pomme (BIO) % Fruit de saison mFromage blanc fagon

%DWS OV P"ml O Y - straciatella
Namar=-

Lt xF AP N Nl w12

E1  Bio VBF ) ﬂ Local == MSC Recette du chef | o5 menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
B CE2 Végétarien @ AOP @) HVE v VPF approvisionnements ef des délais de commandes.
oy Contient du pore m Patisserie du chef E Issue de Label B Saveuren Or *Présence de porc

Rouge




SEMAINE DU 09-06-2025 AU 15-06-2025
MIDI

ROYE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET Le
«AIDE UE a DESTINATIONS DES éCOLES "

GUMES

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

DUPONT 3

RESTAURATIC}m

Salade douceur (carottes,
courgettes, vinaigrette)

R R4t de Porc* sauce au
herbes

Purée de Haricots verts et
Pommes de Terre

Fiyaourt nature sucré (BIO)

Tomate au vinaigre balsamique

Blanquette de veau a
I'ancienne

8 Carottes vichy
Elpates (BIO)

- Fruit de saison

omame

Crépe au fromage

mChili veégetarien
FiRiz (BIO)

== Fruit de saison

E?mﬁ‘iqmz

Elconcombre (BIO) vinaigrette

*Poélée de colin doré au
beurre

Pommes de terre sautées
Courgettes crémées

Mimolette

Eclair au chocolat

" Ji b4

,

Rouge

|?‘P -
gﬁ ‘-.'_a.*,"_.lh_:_._
e ] |
Ll &
L
L/
Local = MSC E] Recette du chef [Fj CE2
VEgétarien & AOP e HVE v VPF 0y
|ssue de Label H SaveurenOr @3  Label rouge 8 Global G.AP

*Présence de porc

Confient du pore m Palisserie du chef | es menus ne sont pas contractuels, le senvice achats étant trbutaira des variations poasibles des approvisionnements et des délais de commandes.




SEMAINE DU 16-06-2025 AU 22-06-2025

MIDI

ROYE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET LEGUMES
«AIDE UE a DESTINATIONS DES éCOLES "

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

DUPONT X
N/’

RESTAURATIO

Jeudti

Flpasteque (BIO)

2 couscous poulet merguez
boulette de boeuf

Semoule

Légumes couscous

Gelifié saveur vanille

Méli meélo de carottes rapées
vinaigrette

Salade de pates aux petits
légumes

E1¥ sauté de boeuf (BIO) saude| Nuggets de poulet plein filet

brune

8 Flageolets verts
Pommes vapeurs

Buchette de chévre

mCake citron

Piperade de Légumes

Eigrie (BI0O)

= Fruit de saison

Poncel-

Tomate mozzarella

Beignets de calamar
Sauce tartare

FiRiz (B10)

Spécialité pomme framboise

Courgettes crues rapées a la
féta

Ravioﬁs aux legumes
FIl0Fromage rape (BIO)

®pont I'Evéque

EIEryit de saison (BIO)

&

\MV

Rouge

v
o ‘-?-' VEBF ﬂ Local
N  Végétarien @® nop f)  HVE
- Issue de Label Saveur en Or f_,;a

Label rouge

s> MSC Recelie du chel
v VPF

Global G.AP

'l.-;f“’

CE2

*Présence de porc

Cantient du porc Ea Patisserie du chel | as menus ne sont pas contractuels, le service achats &tant tributalre des variations possibles des approvisionnements et des délais de commandes)

4




SEMAINE DU 23-06-2025 AU 29-06-2025

v =
DUPONT ¥ @ R n )
ROYE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET LeGUMES £ o
«AIDE UE a DESTINATIONS DES éCOLES " RESTAURAT QY =
: Mardi 1 Meraredi | Jeudi Vendvredi
Entrée || Edcaieri rémoulade Elrillettes de thon Concombre & la menthe MENU AMERICAIN Haricot beurre vinaigrette &
Elllcolesiaw (carotte BIO, I'¢chalote
chou blanc BIO, mayonnaise)
Plat Ndpaveé fromager sauce Elwr o'sauté de porc* (BIO) a lp| Filet de poulet et son jus de Y% cheese burger ™ Poisson meuniére sauce
normande provencale volaille creme Ketchup (dosette) créme
Poélée de champignons Semoule Flpates (BIO) Frites 8 Fpinards hachés cuisinés
Elrommes boulangéres Ratatouille de legumes FiRiz (B810)
Fromage Petit suisse sucré @®3aint Nectaire
Dessert @[!]Fromage blanc (BIO) et sop| < Fruit de saison Liegeois chocolat Donut au sucre Fruit de saison
coulis de fruits rouge ﬁ'@igﬁﬂ
N Qd W QR .
- ¥ Y > . .
WBF ﬂ Local = MSC Recetteduchef [ CE2
Veégélarien @} AOP teh  HVE w VPF .3 Contient du pore m Patissarie du chel | g5 manus ne sont pas contractiels, le zervice achats étant tributaire des variations possibles des approvisionnemenis et des délais de commandesz |
lssue de Labal u SaveurenCr  #%  Label rouge & Global G.AP *Présence de porc W
Rouge




SEMAINE DU 30-06-2025 AU 06-07-2025 r-\b ’:f:':;‘
DUPONT ® RQYE &

ROYE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET LEGUMES i
«AIDE UE & DESTINATIONS DES éCOLES " RESTAURATION
L fundi 1 Madi ] Mevoedi 1 Jeudi 1 Vendvedi

Entrée || Eraboule Salade aux segments de Tzatziki REPAS FROID REPAS FROID

mandarine Flpasteque (BIO) Tomate au persil |
Plat Cordon bleu (volaille) Rago(t de poisson au lait de ¥ Braisé de boeuf et son jus 07 Jambon blanc* Floeufs durs (BIO) mayonnaise
Gratin de Carottes (L:'-(")IC? Beignets de courgettes Salade de Pates (garniture Elsalade de pommes de terre

=*Riz (BIO) froide) fagon piémontaise

Poélée de poivrons

Fromage|| @ cantal B3 Emmental (BIO) Petit suisse aux fruits

Dessert || BdEruit de saison (BIO) Créme dessert praliné < Fruit de saison ElFromage blanc au daim Madeleine

QWL - Bamane .
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Pk f r y / .
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El Bio "(-’ VEF ﬂ Local m» MSC m Recette duchef B CE2
W4 Végelarien @ AOP ), HVE va:  WPF ¢y  Conlient du pore m Palisserie du chel | as menus ne sont pas contractuels, le service achats &tant tibutaire des varlations possibles des approvisionnements et des délals de commandes,
h Issue de Label u Saveur en Or 2 Label rouge K Global G.A.P *Présence de porc

Rouge




